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Работает на кафедре с сентября 2017 года. Образование высшее. Основное 

место работы Костромской торгово-экономический колледж, преподаватель.  
 

Профессиональные интересы 

  
 Инновации в сервисе Российской Индустрии Гостеприимства 

 Современные тенденции развития Индустрии общественного питания 

 

Читаемые дисциплины: 

 

 Технология продукции общественного питания 

 

Повышение квалификации 

 

Практика и методика подготовки кадров по профессии «Официант, бармен» с 

учетом стандартов WORLDSKILLS по компетенции «Ресторанный сервис»». КГБУ 

ДПО «Центр развития профессионального образования», г.Красноярск 2017. 

Удостоверение о повышении квалификации №240800007729. 

mailto:chernova-dariya@mail.ru


Основные вопросы и практические рекомендации по организации и внедрению 

инклюзивной среды»-72 часа. ФГБОУ ВО «Российский государственный социальный 

университет» 2018. Удостоверение о повышении квалификации №180000410227. 

Содержательно-методические и технологические основы экспертирования 

конкурсов профессионального мастерства людей с инвалидностью» - 72 часа 

ОГБПОУ «Костромской машиностроительный техникум» Региональный центр 

Абилимпик  2018. Удостоверение о повышении квалификации № 440600001606. 

Создание специальных образовательных условий и психолого-педагогическое 

сопровождение обучающихся с ментальными нарушениями» - 36 часов.  ОГБОУ ДОП 

«Костромской областной институт развития образования» 2019. Удостоверение о 

повышении квалификации №440600037383. 

 Магистерская выпускная квалификационная работа по специальности 19.04.04. 

Технология продукции и организация общественного питания на тему: «Расширение 

ассортимента блюд из мяса лося» (ФГБОУ ВО «Московский государственный 

университет пищевых производств»), 2019 год. 
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1. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ РЕГИОНАЛЬНЫХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ ДЛЯ 

РАЗРАБОТКИ КАЧЕСТВЕННОГО ФУНКЦИОНАЛЬНОГО ПИТАНИЯ  
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сборнике: Научные исследования и разработки в области дизайна и 
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